
 

 Domaine de L’oiselet 雏鸟酒庄 

瓦奇哈斯法定命名产区  

罗纳河谷独立村庄产区  

 

 

邮箱： contact@1752signaturewines.com   网站： www.1752signaturewines.com  

历史：  

由家族经营的酒庄邀请您以今日的心情品味昔时的风味。我们热爱分享我们

的葡萄酒，更乐于分享我们围绕着葡萄栽种与教学农园的生活步调，我们坚

持有机的信念，并以无比的用心孕育优质产品。  

气候风土： 

位于普罗旺斯，凡度山与蒙米拉伊花边山脉下，瓦奇哈斯产区的心脏地带，

我们的葡萄在充满石头的高地上生长着，受到炎热与干燥天气的孕育，并享

受特别丰富的日照。 

酿造工艺： 

我们的葡萄采高登式修剪，最多仅7个结果母枝与2个芽眼。收成后，进行破

皮与入槽发酵（至少8至10天）。  

 

品鉴笔记： 
 
我们的葡萄酒呈现深红宝石色。酒香

强烈，带有黑醋栗与无花果的香气，

并些微发散着辛香料的气息。口感强

劲、热情，单宁丝滑柔腻。 

 
 

佐餐搭配： 
 
这瓶葡萄酒非常容易搭配红肉、

野味、炉烤菜肴甚至重口味的辛

香菜式。更能完美地衬托出如博

福尔等强劲奶酪的风味。 

倚靠在蒙米拉伊花边山脉下的

瓦奇哈斯所种植的葡萄，深受
阳光的厚泽，产出的葡萄酒颜
色深邃，风味强劲：结合了香
辛料、成熟水果与地中海加里
格荒地香草的芬芳。 

 


